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VORSICHT

Nur im Freien benutzen!
Dieses Gerat darf nicht in einem umbauten Balkon, einer eingeschlossenen Veranda oder einem dhnlichen
Bereich benutzt werden!
WICHTIG

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung bitte sorgfaltig durch, um sich mit dem Geréat vertraut zu machen, bevor sie
es mit seinem Gasbehdlter verbinden. Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachsehen a

|
1. Aligemeine Informationen

e Dieses Gerat wurde fur den Gebrauch im Freien entwickelt und zwar speziell fir alle die Campen gehen und das Leben im Freien
genieBen. Sie kénnen es aber auch zu Hause auf Ihrer Terrasse benutzen.

e Auf diesem Geréat kénnen verschiedene Gerichte zubereitet werden. Der Safari Chef 2 wurde entwickelt, um mit verschiedenen
Koch-Oberflachen benutzt zu werden.

* Gas wird dem Gerat mit einem Schlauch und Regler (Niedrigdruck-Modell) zugefiihrt oder es kann direkt mit einer Einweg-Patrone
(Hochdruck-Modell) betrieben werden. Der Schlauch und der Regler konnen mit einer Gasflasche, einer Gas-Patrone oder einem
CADAC-Power-Pak verbunden werden. Letzteres ist ein Teil, dass mit zwei Gas-Patronen betrieben wird. (Wird mit dem Geréat nicht
mitgeliefert.)

e Das Gerat kann leicht eingeschaltet und betrieben werden (Abschnitt 6) und die Warmezufuhr kann vom Benutzer Gber ein
einstellbares Ventil gesteuert werden.

e Das Gerat wird mit einer praktischen

6540L0, 6540L1

Tragetasche geliefert. BE, CY, DK, EE,
* Dieses Gerat entspricht EN498:2012 und BE, CH, CY, CZ, ES, G’R'NT' ﬁgsll: AT, CH, DE
SANS1539:2012 Benutzungslénder FR, GB, GR, IE, IT, LT, PL i’ sk RO, MR, '8 sk
. . - LU, LV, PT, SK &SI TR BG, IS.LU.
e Dieses Gerat darf nur mit einem zugelassenen » By 19, LU,
. MT, & ZA
Schlauch und Regler, der an einen
nachfllbaren Gasbehlter angeschlossen ist, | Geréte-Kategorien 13,(28-3037) 138/p (37) 138/p (30) I38/p (50)
betrieben werden. Der Gasbehalter muss den . ]
geltenden értlichen Vorschriften entsprechen. Zulassige Gase Butan Propan Butan, Propan oder eine Mischung daraus
e Dieser nachfiillbare Gasbehalter darf nur
. . 28-30mBar
in aufrechter Position benutzt werden. Nur | gacqryck 28-30mBar | 37mBar | 37mBar (2,8 KPa'in 50mBar
mit einer Gasflasche verwendet werden, die Siidafrika)
nicht mehr als 500 mm in der Hohe und
. . - . Jet Nummer 0.65 0.59 0.65 0.56
350 mm in der Breite nicht tiberschreitet
(einschlieBlich des Reglers). Nennverbrauch 130g/hr 130 g/hr 130g/hr 130 g/hr
¢ Warnung: Die zugénglichen Teile konnen sehr [ Nominale brutto
heiB werden. Kinder entfernt halten. Wirmeeintrag L.8kw 1.8kW 1.8kW 1.8kW
e Leistung missen alle Gasgeréate gut beltftet
sein, auch um die Sicherheit der
Benutzer und von anderen Personen Landernamen und Abkiirzungen
in der N&he zu gewéhren - deshalb = ini i R
ane zu gewanren AE = Vereinigte Arabische |\ _ \p-nien AT = Osterreich | BE = Belgien CH = Schweiz
das Gerét bitte nicht in einem Emirate
ynbe\ﬂfteten Bereich ben.utzen..Es CZ = Tschechien DE = Deutschland DK = Danemark ES = Spanien Fl = Finnland
ist nur fir den Gebrauch im Freien -
bestimmt. FR = Frankreich GB = GroBbritannien (:r:;dGrlech— HR = Kroatien IT = Italien
e Lesen Sie diese Anleitung bitte
sorgfaltig durch, bevor Sie das JP = Japan KR = Korea NL = Niederlande | NO = Norwegen PL = Polen
Gerat benutzen. PT = Portugal RO = Rumanien RU = Russland RS = Serbien Sl = Slowenien
® Nur im Freien benutzen! - -
SK = Slowakei SE = Schweden TR = Turkei ZA = Sudafrika

2. Sicherheitshinweise

e Das Gerat wahrend der Benutzung nicht bewegen.

e Nach der Benutzung das Gas am Gasbehalter abstellen.

* Vor jedem Gebrauch und vor jeder Verbindung mit dem Gasbehélter muss der Schlauch auf Verschlei und Beschédigung tiberpriift werden.

e |st der Schlauch abgenutzt oder beschadigt, darf er mit dem Gerat nicht benutzt werden. Ersetzen Sie den Schlauch.

e Verwenden Sie kein Gerat, das undicht oder beschadigt ist oder das nicht ordnungsgeman funktioniert.

* Dieses Gerat muss von brennbaren Stoffen wahrend des Gebrauchs ferngehalten werden. Mindestsicherheitsabstande sind: Uber dem Gerat:
1,2 m Riickseite und Seiten: 600 mm. (Siehe Abb. 3)

e Achten Sie darauf, dass der Gasbehalter im Freien eingesetzt oder ausgetauscht und von Ziindquellen, wie offenen Flammen, Pilotlichtern,
elektrischem Feuer und von anderen Personen fern gehalten wird.

e Gasbehalter dirfen nicht in der N&he von Hitze und Flammen aufgestellt werden. Legen oder stellen Sie ihn nicht auf einen Herd oder eine
andere heiBe Oberflache.

e Achten Sie darauf, dass das zusammengebaute Geréat fest steht und nicht wackelt.

e Falls eine Stichflamme auftritt (die Flamme schlagt zurlick und ziindet sich am Jet an), die Gaszufuhr sofort mit dem Regelventil am
Gasbehalter und danach das Geréateventil schlieBen. Nachdem die Flamme erloschen ist, miissen Sie den Regler abnehmen und den Zustand
der Dichtung priifen. Im Zweifelsfall muss die Dichtung erneuert werden. Stellen Sie das Gerat, wie weiter unten im Abschnitt 6 beschrieben,
wieder an. Sollte es wiederholt zu solchen Flammen-Riickschlédgen kommen, geben Sie das Produkt bitte Ihrem autorisierten
CADAC-Vertragshandler zuriick.




e Wenn lhr Gerét ein Leck hat (es riecht nach Gas), schlieBen Sie das Zylinder-Ventil bitte
sofort und tragen es an einen flammenfreien Ort, wo das Leck entdeckt und gestoppt Schlauch Regler
werden kann. Wenn Sie |hr Gerat auf Lecks tberpriifen mochten, dann tun Sie das bitte im
Freien. Versuchen Sie nicht, Lecks mittels einer Flamme zu entdecken; benutzen Sie dazu
Seifenwasser.

e Am besten ist es, die Gelenke, d. h. dort wo sich der Anschluss an der Gasflasche befindet, | Schlauchklemme Siegel
mit Seifenwasser anzufeuchten. hier ansetzen

e Wenn sich Blasen bilden, gibt es ein Gasleck. Schalten Sie sofort die Gaszufuhr ab, indem Sie
das Regelventil an dem Gasbehalter und danach das Gerateventil abschalten. Priifen Sie, ob
alle Verbindungen ordnungsgemaB passen. Uberpriifen Sie erneut mit Seifenwasser.

e Sollten die Gaslecks weiter bestehen, geben Sie bitte das Produkt Ihrem CADAC-Fachhandler
zur Inspektion oder Reparatur zuriick.

® Nurim Freien benutzen.

3. Montage-Anweisung

* WARNUNG: Die Standbeine stehen unter Federspannung. Das Offnen und SchlieBen
der Standbeine muss auf eine kontrollierte Art und Weise vorgenommen werden, um
Personenverletzungen oder Schaden an |hrem Safari Chef 2 zu vermeiden.

e Zum Offnen der Standbeine das Gerat kopfiiber drehen und die Standbeine festhalten und
dann jedes Standbein einzeln anheben. Wenn ein Standbein richtig eingesetzt ist, werden Sie
ein ,Klick” horen.

e Zum Zusammenlegen die Standbeine festhalten und den Standbein-Verriegelungsclip nach
unten schieben. Driicken Sie dann die Standbeine nach innen in die geschlossene Position
(Abb. 6). Dies muss nacheinander durchgefiihrt werden, um den Speicherplatz zu optimieren.
Zuerst das rechte Vorderbein (1), dann das linke Vorderbein (2) und zuletzt das hintere
Standbein (3) (Abb. 4b) einlegen.

e Vor dem AnschlieBen der Gaszufuhr priifen Sie bitte zuerst, ob sich das Gerateventil in der
Aus-Stellung befindet - drehen Sie den Kontrollregler vollstandig im Uhrzeigersinn.

(Siehe Abb. 2).

e | 3B/P (30), | 3+ (28-30/37) und | 3B/P (37) Geratekategorien: Das Ventil-Endstlck auf das
Ventil (Abb. 5) durch Drehung entgegen dem Uhrzeigersinn aufsetzen. Driicken Sie einen
Schlauch mit 8 mm Innen-Durchmesser auf das Ventil-Endstiick, bis es ordnungsgeméaB
festsitzt. Am anderen Ende bringen Sie einen passenden 30 mbar Niederdruck- (I 3B/P (30)
und | 3+ (28-30/37) Butan-Konfiguration) oder einen 37 mbar Niederdruck- (I 3+ (28-30/37)
Propan-Konfiguration) Regler an und achten dabei darauf, dass der Schlauch fest verbunden
ist. Der Schlauch muss den Vorschriften von BS 3212 / SABS 1156-2 oder gleichwertigen
Vorlagen entsprechen.

e | 3B/P (50) Geratekategorie: Die korrekten passenden Gewinde an beiden Enden des
Schlauches auf das linke 1/4” (0,64 cm) BSP-Gewinde des Ventils aufschrauben. Fligen
Sie am anderen Ende des Schlauchs einen geeigneten 50 mbar Niedrigdruck-Regler an. Der
Schlauch muss die Auflagen von DIN 4815 Teil 2 oder ahnlich erfillen.

* Hinweis: Der Schlauch und der Regler sind nicht im Lieferumfang des Safari Chef 2 enthalten.
Weitere Einzelheiten erfahren Sie von Ihrem Héandler vor Ort.

e Der Schlauch soll nicht kirzer als 800 mm und nicht langer als 1,5 m sein. Priifen Sie
das Verfalldatum des Schlauchs und erneuern Sie ihn wenn notwendig oder wenn es die
nationalen Vorschriften erfordern. Den Schlauch nicht verdrehen oder einklemmen.

o |hr Gerét kann jetzt benutzt werden.

Zylinder-Ventil

Fig. 3a

Fig. 3¢




4. Teileliste

[D€]

Safari Chef 2 - Niederdruck

Pizza Stein
(Optlonales
Zubehor)

< Y,
Max 4//r )/

TopfgroBe
300mm)
(Min

TopfgroBe:
150mm)

Fettauf-
fangpfanne
()]

Piezo-Ziinder (1)

Schnelle
Veroffentlichung

Deckel (A)

Topf/Haube (B)

Grillrost (C)

Flache Grillplatte (D)

BBQ 2 Plancha (E)

6540L0-10

6540LI-10

6540LI-20

6540L1-21

6540LI-25
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5. Montage und Anderung des Schlauchs und des Gasbehilters

6. Benutzung des Gerates

7. Koch-Optionen

Bevor Sie den Regler an einen Gasbehélter anbringen, stellen Sie bitte sicher, dass sich die Dichtung des Regler in der richtigen Position
und dass sie sich in einem guten Zustand befindet. Das sollte man mit jeder Verbindung machen.

Achten Sie darauf, dass der Gasbehalter im Freien montiert oder ausgetauscht und von Ziindquellen, wie offene Flammen, elektrischem
Feuer und von anderen Personen fern gehalten wird.

Achten Sie darauf, dass der Gasbehalter aufrecht steht und schrauben Sie den Regler auf den Behalter, bis er festsitzt. Nicht zu fest
anziehen.

Falls es bei Ihrem Gerat ein Leck gibt (riecht nach Gas), nehmen Sie es sofort in eine flammenfreie Umgebung, wo das Leck gefunden
und repariert werden kann. Wenn Sie |hr Gerat auf Gaslecks priifen méchten, so tun Sie dies am Besten im Freien mit etwas
Seifenwasser, das Sie auf die Verbindungsteile streichen. Blasen zeigen die Gaslecks an.

Prifen Sie, dass alle Verbindungen festsitzen, und tberpriifen Sie sie erneut mit Seifenwasser. Wenn Sie das Gasleck nicht beseitigen
koénnen, dirfen Sie das Geréat nicht benutzen. Bitten Sie Ihren ortlichen CADAC-Vertragshandler um Hilfe.

Wenn Sie einen Gasbehalter auswechseln, sollten Sie zuerst das Zylinder-Ventil und danach das Gerate-Ventil schlieBen (siehe Abb. 1
und 2). Achten Sie darauf, dass die Flamme aus ist, und schrauben Sie dann den Regler ab. Unter den gleichen oben beschriebenen
Bedingungen kdnnen Sie auch einen neuen Gasbehalter anschlieBen.

Dieses Gerat darf nur im Freien benutzt werden!

Bei Benutzung vor Wind schitzen, um optimale Leistung zu erzielen.
Das Gerat nicht bewegen, so lange es heif ist. Die Verwendung von
Schutzhandschuhen wird empfohlen.

VORSICHT: Zugéngliche Teile kdnnen sehr heiB werden. Halten Sie
lhre Kinder von dem Gerét fern.

Fur die Lagerung das Gerat auskiihlen lassen. Nach der Reinigung:
Klappen Sie das Gerat, wie oben in Abschnitt 3 beschrieben,
zusammen. Legen Sie den Topf oder die Haube unten in die

Tasche. Als nachstes stellen Sie den Topfstander umgekehrt in den
Topf. Platzieren Sie die umgekehrte Fettauffangpfanne tiber den
Topf und Topfstand. Dann stellen Sie das Gerat umgekehrt tiber

die Fettauffangpfanne. Die Grillpfanne und die flache Pfanne in

die separaten Halter im Deckel der Tasche stecken und sie dann
schlieBen. Den Deckel der Tasche liber die Tasche falten und dann
schlieBen. (Abb. 8)

Lassen Sie das Gerat in der Tragetasche, wenn es nicht benutzt wird.
Damit wird vermieden, dass Schmutz oder Insekten in den Grill
gelangen, was den Gasfluss beeintrachtigen kann.

Wenn Sie den Grill anziinden wollen, achten Sie bitte darauf, dass
die Gaszufuhr vom Gasbehalter offen ist, bevor Sie den Gaszufluss Fig. 8
des Gerates anstellen.

Benutzung des Kontrollreglers Der Kontrollregler ist mit zwei
positiven Stop-Positionen versehen, eine fiir die niedrige und die andere fiir die hohe Position, wobei letztere gleichzeitig die Position
zum Anziinden ist. Damit wird die Flammenregulierung zwischen diesen beiden Punkten festgesetzt.Anziinden mit dem Piezo-Ziinder
Um das Gerat mit dem Piezo-Ziinder zu benutzen, halten Sie den Kontrollregler gedriickt und drehen ihn gleichzeitig entgegen dem
Uhrzeigersinn, bis Sie ein ‘Klick’ héren. Falls sich das Gas nicht gleich beim ersten Funken entziindet, driicken sie den Kontrollregler
und drehen ihn vollstandig im Uhrzeigersinn. Versuchen Sie es erneut, drehen Sie den Kontrollregler entgegen dem Uhrzeigersinn, bis Sie
den ‘Klick’ horen. Falls sich das Gas nicht in der ersten bis dritten Sekunde entziindet, sollten sie das Kontrollventil schlieBen, indem Sie
den Kontrollregler eindriicken und ihn vollsténdig im Uhrzeigersinn drehen. Warten Sie ungeféhr dreiBig Sekunden, damit angesammeltes
Gas in der Brennerpfannen-Einheit entweichen kann. Falls notwendig wiederholen sie diesen Vorgang, bis sich die Flamme entziindet.
Normalerweise sollte sich die Flamme innerhalb von eins bis zwei Sekunden entziinden. Anziinden mit einem Grillfeuerzeug

Das Gerat kann vor dem Aufsetzen der gewlinschten Kochflachen auf die Fettauffangpfanne mit einem Grillfeuerzeug angeziindet werden.
Dabei die Gaszufuhr langsam erh6hen und gleichzeitig den Kontrollregler entgegen dem Uhrzeigersinn drehen.

Benutzen Sie den Kontrollregler, um die Intensitat der Flamme auf die gewlinschte Stufe einzustellen. Drehen Sie den Regler im
Uhrzeigersinn, um die Flamme zu verringern und entgegen dem Uhrzeigersinn, um sie zu erhhen.

Wenn nicht in Gebrauch, trennen Sie bitte das Geréat von der Gaszufuhr.

WARNUNG: Keine der Kochflachen langer als 10 Minuten bei hoher Flamme benutzen, da sonst die Antihaft-Beschichtung beschadigt
werden konnte.

Es gibt flinf verflgbare Kochoptionen (die flinfte ist ein optionales Zubehér) bei Ihrem Safari Chef 2. Das sind:

Grillen: Diese Koch-Option eignet sich ganz besonders fiir fettfreies Grillen von Hahnchen, Wiirsten, Koteletts, Kebabs, Fisch oder
Gemiise.

Fur diese Kochart stellen Sie die Fettauffangpfanne auf das Hitzeschild. Legen Sie die Grillpfanne in ihre Position auf der
Fettauffangpfanne.
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Vorsicht: Beachten Sie, dass beim Grillen von fettem Fleisch etwas Fett

in das Gerat fallen kann, wodurch Stichflammen entstehen kénnen. Beim
Umgang mit derartigem Fleisch vorsichtig sein. Die Kochtemperaturen
lassen sich gemaB Ihren Anforderungen durch Drehen des Ventilknopfs zum
Erreichen des gewlinschten Hitzegrads leicht einstellen.

Braten: Diese Option ist ideal fiir Pfannengerichte, Fisch, Frihstlick,
Pfannkuchen, Garnelen, Paella und Gemuse.

Fur diese Kochart stellen Sie die Fettauffangpfanne auf das Hitzeschild.
Legen Sie die flache Pfanne in ihre Position auf die Fettauffangpfanne.

Die flache Pfanne eignet sich nicht zum Frittieren. Die leicht zu reinigende
Oberflache férdert den minimalen Einsatz von Fett fiir gesundes Kochen.
Ofen-Haube / Wok: Die Haube kann auch als Wok verwandt werden oder um

Grillen Braten

einen Ofen auf dem Grill zu erstellen oder als Kochtopf. Fiir Wok-Kochen Ofen-Haube / Wok Kochen

stellen Sie die Haube umgekehrt auf den Topfstander und bereiten darin
Pfannengerichte, Pasta-Gerichte oder Paella zu. Um die Haube als Ofen
einzusetzen, platzieren Sie die Haube Uber ein kochendes Gericht auf dem
Grill zum Konvektionskochen. Das eignet sich besonders fir das Braten von
Hahnchen, Lamm-, Rind- oder Schweinefleisch. Die Haube kann man auch
als Kochtopf zum Erhitzen von SoBen oder fiir Marinaden verwenden oder
um Wasser, Reis, Pasta usw. zu kochen. Platzieren Sie die Haube umgekehrt
direkt auf den Topfsténder.

Kochen: Fiir diese Kochart platzieren den Topfstéander in die Standlécher auf
dem Hitzeschild und achten darauf, dass der Topf richtig fest sitzt. Stellen
Sie einen passenden Topf (tiber 150 mm aber nicht groBer als 230 mm
Durchmesser) oder die Safari-Chef-2 Haube auf den Topfstander. Fedtpanden
er designet pa en sddan méade, at den kan

bruges som forrude. Ein Liter Wasser wird in etwa 6 Minuten kochen, je
nach den Bedingungen, KochtopfgroBe usw. Hinweis: Wenn Sie kleine Topfe
benutzen, verwenden Sie bitte keine mit Plastikgriffen. Pot Stand kann auch
in der Fettpfanne verwendet werden.

Pizza Bagning (Optionales Zubehor): Stellen Sie den Topfstander in

die Fettpfanne. Die Fettpfanne wurde so konzipiert, dass Sie auch als
Windschutz verwendet werden kann. Legen Sie den Pizzastein auf den

Pizza Bagning

Topfstéander. Heizen Sie den Pizzastein vor. Stellen Sie sicher, dass die
Lebensmittel Raumtemperatur haben, bevor Sie sie auf den Pizzastein
legen. Legen Sie keine gefrorenen Lebensmittel auf einen erhitzten
Pizzastein. Setzen Sie den Deckel auf, um einen Ofeneffekt fiir eine bessere
Waremeverteilung zu erzeugen. Informationen zu den Kochmethoden bei
der Verwendung des Pizzasteins finden Sie in der Bedienungsanleitung zum
Pizzatein.

8. Reinigung

Grillteil

e Zum Reinigen die Fettauffangpfanne, die flache Pfanne und die Grillpfanne in warmen Wasser mit einem nicht-scheuernden Waschmittel
waschen, nachdem Sie zuvor alle von Kochen Ubrig gebliebenen Speisereste entfernt haben.

e Die Haube kénnen Sie in warmen Wasser mit einem nicht-scheuernden Waschmittel waschen.

e Verwenden Sie an keinem Teil irgendwelche Scheuermittel, da dies die Oberflachenbeschichtung beschédigen kann.

e Diese Teile lassen sich auch perfekt in einer Spllmaschine waschen, nachdem vorher Speisereste entfernt worden sind.
Korper / Standbeine

* Am besten lasst sich das mit einem weichen, feuchten Tuch und einem milden nicht-scheuernden Waschmittel reinigen. Nicht in der
Sptilmaschine waschen, weil dadurch Wasser in das Ventil oder die Brenneréffnungen eintreten kann, wodurch Fehlfunktionen auftreten
konnen.

* Beim Reinigen des Korpers/der Standbeine muss evtl. der Topfstander entfernt werden. Das erreichen Sie, indem Sie den Topfstander aus
den Standléchern im Hitzeschild heben.

9. Aligemeine Pflege

* Die Pflege des Geréates liegt ab Datum des Kauf allein beim Benutzer des Gerates.

e Eine planméaBige Pflege ist fir dieses Gerat nicht notwendig.

e Nach einer langeren Lagerung prifen Sie bitte die Luftlocher unter dem Gerat und den Venturi-Eingang nach Insekten wie Spinnen
usw., die die Gaszufuhr beeintrachtigen kénnen. Nach der Inspektion setzen Sie alle Teile in der vorgeschriebenen Position wieder
zusammen.

Austausch eines blockierten Jets:

e |hr Safari-Chef-2 ist mit einem Jet in einer spezifischen GroBe ausgestattet, um die korrekte Gasmenge zu regulieren.

e Sollte das Loch in dem Jet blockiert sein, so ergibt sich daraus eine sehr kleine oder gar keine Flamme. Versuchen Sie nicht, den Jet
mit einer Nadel oder einem ahnlichen Werkzeug zu reinigen, denn das kénnte die Offnung beschadigen und damit das Gerat unsicher
machen.




| DE |
Um einen Jet auszuwechseln: Entfernen Sie die Fettauffangpfanne (Abb. 9). Entfernen Sie vorsichtig die Brennereinheit (Abb. 10).
Entfernen Sie die drei Schrauben aus der Hitzeschildplatte und nehmen dann das Hitzeschild ab (Abb. 11), achten Sie darauf die
Piezo-Elektrode nicht zu beschadigen. Der Jet kann jetzt mit einem geeigneten Schraubenschliissel herausgenommen werden (Abb.
12). Benutzen Sie an dem Jet keine Zange, da dies den Jet beschadigen oder unbrauchbar oder tiberhaupt nicht entfernbar machen
kénnte. Schrauben Sie den neuen Jet in das Ventil. Bitte nicht Gberdrehen oder sonst wird der Jet beschadigt.
Die Gerateeinheit kann in umgekehrter Reihenfolge wieder eingebaut werden.
Austausch des Schlauchs:
Der passende Schlauch wurde in dem Abschnitt 5 - Montage und Anderung des Schlauchs und des Gasbehalters

Fig. 10

Fig. 11

10. Riickgabe des Gerates zur Reparatur oder zum Service

Andern Sie nichts an dem Gerat, denn das kénnte gefahrlich sein.

Wenn Sie die Stérung durch Befolgung dieser Anweisungen nicht beheben kénnen, kontaktieren Sie bitte lhren 6rtlichen CADAC-
Vertragshandler, um von ihm Informationen tber die Riickgabe des Produktes zu erhalten.

Ihr CADAC-Safari-Chef-2 ist von CADAC fiir einen Zeitraum von 2 Jahren gegen Fabrikfehler garantiert.
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11. Ersatzteile und Zubehor

e Verwenden Sie ausschlieBlich CADAC-Originalersatzteile, weil diese entwickelt wurden, um in Verbindung mit dem CADAC-Grill

optimale Leistung zu gewahren.

6540-100

[

6540-200

{

6540-300

J

6540-600 |6540-SP005 (50mbar)'14

|6540-SP005-V2 (50mbar)'15

6540-700
T

Ta >
¢ . )

6544-100

@

6540-SP055

|6540—SP028 (Jet 0.65) 30mbar '15

[6540-5P029 (Jet 0.56) 50mbar '15
[6540-5P032 (Jet 0.59) 37mbar '15

|6540—SP016 (Valave & Jet 0.51) 30/37mbar '14

6540-SP020 6540-SP011

6540-SP002

6540-SP004

...... ~ 6540-SP003

=
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